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1 2 3 4 5 7 10 12 14 15 17 18 19 20 23 25 26 27 28 29 30 31 32 39 40 41 42 43 44 45 46 53 54 55 56 57 58 59 60 65 67 69 70 71 72 73 74 79 81 83 84 85 86 87 88 93 95 97 98 99 100 101 102 107 109 111 112 113 114 115 116 121 123 125 126 127 128 129 130 135 137 335 336 337
1
2 36 35.88 36 34.54 36 36 36 36 36 36.32 36 37.27 36 36 36 40

3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 12 1476 32 4 1416 526 890 24 612 2 610 254 356 864 32 2 806 272 534 24
410
11 СО Среднее общее образование 4 12 1476 32 4 1416 526 890 24 612 2 610 254 356 864 32 2 806 272 534 24
12
13 ОУП Базовые предметы 2 10 1088 32 1044 430 614 12 446 446 202 244 642 32 598 228 370 12

14 ОУП.01 Русский язык 2 80 74 18 56 6 36 36 10 26 44 38 8 30 6

15 ОУП.02 Литература 2 100 100 44 56 38 38 22 16 62 62 22 40

16 ОУП.03 Иностранный язык 2 100 100 2 98 38 38 2 36 62 62 62

17 ОУП.04 История 2 100 100 60 40 50 50 40 10 50 50 20 30

18 ОУП.05 Физическая культура 12 100 100 4 96 46 46 2 44 54 54 2 52

19 ОУП.06 Основы безопасности жизнедеятельности 2 72 72 30 42 30 30 10 20 42 42 20 22

20 ОУП.07 Математика 2 118 118 58 60 50 50 24 26 68 68 34 34

21 ОУП.08 Обществознание 2 72 72 42 30 28 28 18 10 44 44 24 20

22 ОУП.09 География 2 72 72 38 34 28 28 18 10 44 44 20 24

23 ОУП.10 Биология 2 170 164 74 90 6 70 70 30 40 100 94 44 50 6

24 ОУП.11 Физика 2 72 72 60 12 32 32 26 6 40 40 34 6

25 ОУП.12
Индивидуальный проект (предметом не 

является)
32 32 32 32

27
28 ОУП Профильные предметы 2 316 4 300 92 208 12 130 2 128 50 78 186 2 172 42 130 12

29 ОУП.13 Информатика 2 146 2 138 40 98 6 60 2 58 20 38 86 80 20 60 6

30 ОУП.14 Химия (включая индивидуальный проект) 2 170 2 162 52 110 6 70 70 30 40 100 2 92 22 70 6
33
34 ОУП Предлагаемые предметы 2 72 72 4 68 36 36 2 34 36 36 2 34

35 ОУП.15 Башкирский язык 1 36 36 2 34 36 36 2 34

36 ОУП.16 Родной язык 2 36 36 2 34 36 36 2 34

40 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 20 20 1 4248 17 2755 1168 1567 1437 1188 20 144 612 570 250 320 6 864 774 316 458 18 612 563 234 329 13 900 6 410 168 222 20 52 612 2 198 92 106 16 648 9 240 108 132 39 2902 1346
41
42 СГ.00 Социально-гуманитарный цикл 1 6 462 456 122 334 204 6 98 98 22 76 80 80 80 128 128 40 88 156 150 60 90 6 402 60

43 СГ.01 История России 3 38 38 18 20 10 38 38 18 20 38

44 СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
6 126 120 2 118 118 6 30 30 2 28 40 40 40 20 20 20 36 30 30 6 78 48

45 СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 6 80 80 40 40 10 80 80 40 40 68 12

46 СГ.04 Физическая культура 36 138 138 22 116 26 30 30 2 28 40 40 40 28 28 28 40 40 20 20 138

47 СГ.05 Основы финансовой грамотности 5 40 40 20 20 20 40 40 20 20 40

48 СГ.06 Основы бережливого производства 5 40 40 20 20 20 40 40 20 20 40
5053
54 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 7 4 922 4 876 394 482 482 1188 42 252 246 118 128 6 342 324 148 176 18 128 122 52 70 6 72 66 26 40 6 68 68 32 36 60 4 50 18 32 6 382 540

55 ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
4 126 120 60 60 60 6 60 60 30 30 66 60 30 30 6 112 14

56 ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 5 148 142 62 80 80 6 90 90 40 50 58 52 22 30 6 134 14

57 ОП.03 Автоматизация технологических процессов 6 106 100 40 60 60 6 70 70 30 40 36 30 10 20 6 86 20

58 ОП.04

Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности 

Адаптационные информационные и 

коммуникационные технологии

7 60 2 58 24 34 34 30 30 14 16 30 2 28 10 18 26 34

59 ОП.05
Основы механизации, электрификации и 

автоматизации сельскохозяйственного 

производства

4 68 62 26 36 36 6 30 30 14 16 38 32 12 20 6 6 62

60 ОП.06 Охрана труда 6 36 36 16 20 20 36 36 16 20 36

61 ОП.07 Основы аналитической химии 4 36 36 16 20 20 36 36 16 20 36

62 ОП.08
Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества
4 40 40 20 20 20 40 40 20 20 40

63 ОП.09 Электротехника и электроника 3 68 62 30 32 32 6 68 62 30 32 6 6 62

64 ОП.10 Растениеводство 4 166 160 74 86 86 6 94 94 44 50 72 66 30 36 6 6 160

65 ОП.11
Сооружения и оборудование для хранения 

растениеводческой продукции
8 68 2 60 26 34 34 6 38 38 18 20 30 2 22 8 14 6 6 62

67
68 ПЦ Профессиональный цикл 12 10 1 2864 13 1423 652 751 751 1188 20 96 262 226 110 116 442 370 168 202 356 313 142 171 7 672 6 194 82 92 20 40 544 2 130 60 70 16 588 5 190 90 100 33 2118 746
69

70 ПМ.01
Введение технологического процесса по 

хранению и переработке зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях

3 2 1 1008 1 695 310 365 365 288 20 24 126 126 60 66 300 264 118 146 286 243 112 131 7 296 1 62 20 22 20 17 844 164

71

72 МДК.01.01
Техническое обеспечение процессов хранения 

и переработки зерна и семян
5 353 346 160 186 186 7 126 126 60 66 128 128 58 70 99 92 42 50 7 323 30

73 МДК.01.02
Технология хранения и переработки зерна и 

семян
6 6 357 1 349 150 179 179 20 7 136 136 60 76 151 151 70 81 70 1 62 20 22 20 7 295 62

75
76 УП.01.01 Учебная практика 6 РП 108 108 нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час нед 36 72
78
79 ПП.01.01 Производственная практика 6 РП 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед 180
81
82 ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 6 10 10 10 10 10

83 Всего часов по МДК 710 695
84

85 ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 

производства хранения и переработки зерна и 

семян на автоматизированных технологических 

линиях

2 2 615 2 308 142 166 166 288 17 136 100 50 50 142 106 50 56 70 70 30 40 267 2 32 12 20 17 511 104

86

87 МДК.02.01
Организация процессов хранения и 

переработки зерна и семян
6 317 2 308 142 166 166 7 100 100 50 50 106 106 50 56 70 70 30 40 41 2 32 12 20 7 285 32

89
90 УП.02.01 Учебная практика 6 РП 108 108 нед час нед час нед час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час 36 нед 1 час нед час нед 36 72
92
93 ПП.02.01 Производственная практика 6 РП 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед 180
95
96 ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 6 10 10 10 10 10

97 Всего часов по МДК 317 308
98

99 ПМ.03

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья

3 2 588 4 166 80 86 86 396 22 109 3 100 50 50 6 479 1 66 30 36 16 578 10

#
# МДК.03.01 Производственно-технологический контроль 6 86 2 78 38 40 40 6 86 2 78 38 40 6 86

# МДК.03.02
Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции
7 96 2 88 42 46 46 6 23 1 22 12 10 73 1 66 30 36 6 86 10

#
# УП.03.01 Учебная практика 7 РП 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед 108
#
# ПП.03.01 Производственная практика 7 РП 288 288 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 288 нед 8 час нед 288
#
# ПM.03.ЭК Демонстрационный экзамен 7 10 10 10 10 10

# Всего часов по МДК 182 166
#

# ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного 

подразделения
2 2 188 4 96 46 50 50 72 16 188 4 96 46 50 16 168 20

#

# МДК.04.01
Организация работы структурного 

подразделения
8 106 4 96 46 50 50 6 106 4 96 46 50 6 86 20

#
# УП.04.01 Учебная практика 8 РП 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 36
#
# ПП.04.01 Производственная практика 8 РП 36 36 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 36 нед 1 36
#
# ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 10 10 10 10 10

# Всего часов по МДК 106 96
#

# ПМ.05
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностями служащих
2 2 321 2 158 74 84 84 144 17 65 1 64 30 34 256 1 94 44 50 17 17 304
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# МДК.05.01
Рабочая профессия 13321 Лаборант 

химического анализа
8 167 2 158 74 84 84 7 65 1 64 30 34 102 1 94 44 50 7 7 160

#
# УП.05.01 Учебная практика 8 РП 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72
#
# ПП.05.01 Производственная практика 8 РП 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72
#
# ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 8 10 10 10 10 10

# Всего часов по МДК 167 158
#
# ПМ*
#

#
Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
1188 1188 нед час нед час нед час 36 нед час 72 нед час 36 нед час 432 нед час 396 нед час 216 нед

#
# Учебная практика 432 432 нед час нед час нед час 36 нед час 72 нед час 36 нед час 72 нед час 108 нед час 108 нед

#     Концентрированная 432 432 нед час нед час нед час 36 нед час 72 нед час 36 нед час 72 нед час 108 нед час 108 нед

#     Рассредоточенная нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#

#
Производственная (по профилю 

специальности) практика
756 756 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 360 нед час 288 нед час 108 нед

#     Концентрированная 756 756 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 360 нед час 288 нед час 108 нед

#     Рассредоточенная нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#

# ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)
РП 144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 144

#
# Государственная итоговая аттестация 216 216 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6

#
Подготовка выпускной квалификационной 

работы
144 144 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 144

# Защита выпускной квалификационной работы 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 72

# Подготовка к государственным экзаменам нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

# Проведение государственных экзаменов нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#
#
#
#
#

#
ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
24 32 1 5940 49 4 4171 1694 2457 20 168 612 2 610 254 356 864 32 2 806 272 534 24 612 570 250 320 6 864 774 316 458 18 612 563 234 329 13 900 6 410 168 222 20 52 612 2 198 92 106 16 864 9 240 108 132 39 4594 1346

#
#

#

#

#

#

# Контрольные работы (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 1 2 2 6 3 4

5

Зачеты (без учета физ. культуры)

Экзамены (без учета физ. культуры) 4 1 3 2 7 2

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 4 2 2

2 

4 

6 

4 

8 3 

8 3 

21 10 

21 10 

3 3 

3 3 

12 1 2 1 2 

11 6 

12 1 2 1 2 

33 1 2 1 12 

2 

2 



Пояснительная записка 

1. Нормативная база реализации ОПОП 19.02.11  Технология продуктов питания из растительного сырья 

Учебный план предназначен для реализации требований ФГОС СПО на базе основного общего образования. Настоящий учебный план основной 

профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования Государственной бюджетной профессиональной 

образовательной организации Дуванский многопрофильный колледж разработан на основании:  

 Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» №273-ФЗ от 29 декабря 2012 года (с изменениями и дополнениями). 

 ФГОС СОО (Приказ Министерства образования и науки РФ от 17 мая 2012 г. N 413 "Об утверждении федерального государственного 

образовательного стандарта среднего общего образования" (с изменениями и дополнениями от 29 декабря 2014 г., 31 декабря 2015 г., 29 

июня 2017 г., 24 сентября, 11 декабря 2020 г., 12 августа 2022 г.). 

 Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 18.05.2022 № 341 "Об утверждении федерального государственном 

образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 

растительного сырья" (зарегистрирован 10.06.2022 № 68840) 

 Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 08 апреля 2021 г. № 153 «Об утверждении Порядка разработки примерных 

основных образовательных программ среднего профессионального образования, проведения их экспертизы и ведения реестра примерных 

основных образовательных программ среднего профессионального образования»; 

 Приказ Минобрнауки России от 8 ноября 2021 г. № 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования»; 

 Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 24.08.2022 № 762 "Об утверждении Порядка организации и осуществления 

образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования" (Зарегистрирован 21.09.2022 

№ 70167) 

 Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 5 августа 2020 г. «О практической подготовке обучающихся» 

(вместе с «Положением о практической подготовке обучающихся»; 

При составлении учебного плана учитывались: 

 Письмо Минобрнауки России от 22.04.2015 N 06-443 «О направлении Методических рекомендаций» (вместе с «Методическими 

рекомендациями по разработке и реализации адаптированных образовательных программ среднего профессионального образования»); 

 Письмо Минобрнауки России от 14.04.2021 «Рекомендации, содержащие общие подходы к реализации образовательных программ 

среднего профессионального образования (отдельных их частей) в форме практической подготовки" (утв. Минпросвещения России)» 

 Рабочая программа воспитания 

2. Общие положения 

Область профессиональной деятельности, в которой выпускники, освоившие образовательную программу в соответствии с учебным планом, 

могут осуществлять профессиональную деятельность: 22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака. 

Учебный план разработан для очной формы обучения. 

Начало учебного года 1 сентября, режим работы образовательной организации шестидневный. 

Срок получения образования по учебному плану в соответствии с требованиями ФГОС СПО составляет 3 года 10 месяцев. 



Учебный план разработан в соответствии с выбранной квалификацией специалиста среднего звена, присваиваемая выпускникам образовательной 

программы: техник-технолог. 

Направленность: 

        технология хранения и переработки зерна и семян; 

 

3. Структура образовательной программы и учебного плана 

 

Структура образовательной программы включает обязательную часть и часть, формируемую участниками образовательных отношений 

(вариативную часть). 

Обязательная часть образовательной программы направлена на формирование общих и профессиональных компетенций и составляет 69 

процентов от общего объема времени, отведенного на ее освоение. 

Вариативная часть образовательной программы (31 процент) использована для расширения основных видов деятельности, к которым должен быть 

готов выпускник, углубления подготовки обучающегося, а также получения дополнительных компетенций, необходимых для обеспечения 

конкурентоспособности выпускника в соответствии с запросами регионального рынка труда. 

 

Индекс Перечень циклов, разделов, предметов, 

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик 

Объем 

вариативной 

части 

СГ Социально-гуманитарный цикл 60 

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 48 

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности 12 

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 540 

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 14 

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 14 

ОП.03 Автоматизация технологических процессов 20 

ОП.04 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности 34 

ОП.05 Основы механизации, электрофикации и автоматизации сельскохозяйственного производства 62 

ОП.06 Охрана труда 36 

ОП.07 Основы аналитической химии 36 

ОП.08 Метрология, стандартизация и подтверждение качества 40 

ОП.09 Электротехника и электроника 62 

ОП.10 Растениеводство 160 



ОП.11 Сооружения и оборудование для хранения растениеводческой продукции 62 

ПМ.01 Введение технологического процесса по хранению и переработке зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях  

164 

МДК.01.01 Техническое обеспечение процессов хранения и переработки зерна и семян 30 

МДК.01.02 Технология хранения и переработки зерна и семян 62 

УП.01.01 Учебная практика 72 

ПМ.02 Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и переработки 

зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

104 

МДК.02.01 Организация процессов хранения и переработки зерна и семян 32 

УП.02.01 Учебная практика 72 

ПМ.03 Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

10 

МДК.03.02 Контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции 10 

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного подразделения 20 

МДК.04.01 Организация работы структурного подразделения 20 

ПМ.05 Освоение работ по одной или нескольким рабочим профессиям 304 

МДК.05.01 Рабочая профессия 13321 Лаборант химического анализа 160 

УП.05.01 Учебная практика 72 

ПП.05.01 Производственная практика 72 

ПДП Преддипломная практика 144 

 Объем вариативной части (в академических часах) 1346 

 

Учебный план имеет следующую структуру: 

 социально-гуманитарный цикл; 

 общепрофессиональный цикл; 

 профессиональный цикл; 

 государственная итоговая аттестация, которая завершается присвоением квалификации специалиста среднего звена «техник-технолог». 

  



Таблица 1  Структура и объем образовательной программы 

 

Структура образовательной программы 

Объем образовательной программы в 

академических часах 

Обязательная часть Вариативная часть 

Социально-гуманитарный цикл 402 60 

Общепрофессиональный цикл 382 540 

Профессиональный цикл 2118 746 

Государственная итоговая аттестация 216 

Общий объем образовательной программы на базе среднего общего образования 4464 

 

Перечень и объем дисциплин и модулей образовательной программы определен с учетом ПООП в основной таблице учебного плана. 

В социально-гуманитарном, общепрофессиональном и профессиональном циклах (далее - учебные циклы) образовательной программы выделен 

объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем по видам учебных занятий (урок, практическое занятие, лабораторное занятие, 

консультация, лекция, семинар), практики (в профессиональном цикле) и самостоятельной работы обучающихся. 

В учебные циклы включена промежуточная аттестация обучающихся, которая осуществляется в рамках освоения указанных циклов в 

соответствии с разработанными образовательной организацией фондами оценочных средств, позволяющими оценить достижения запланированных по 

отдельным дисциплинам, модулям и практикам результатов обучения. 

В качестве форм промежуточной аттестации в учебном плане использованы: 

 Экзамен 

 Экзамен по модулю 

 Дифференцированный зачет 

 Комплексный дифференцированный зачет 

 Курсовой проект 

 Семестровый контроль (в учебном плане в колонке «Другие формы контроля»). 

В соответствии с требованиями количество зачетов в учебном году не превышает 10, а экзаменов – 8, а именно: 

1 курс – 9 зачетов, 4 экзамена; 

2 курс - 3 зачета, 4 экзамена; 

3 курс - 8 зачетов, 9 экзаменов, 1 курсовая работа 

4 курс – 7 зачетов, 7 экзаменов. 

В указанное количество не входят  зачеты по физической культуре. 



Обязательная часть социально-гуманитарного цикла образовательной программы предусматривает изучение следующих обязательных дисциплин: 

"История России", "Иностранный язык в профессиональной деятельности", "Физическая культура", «Безопасность жизнедеятельности», «Основы 

финансовой грамотности», «Основы бережливого производства». 

Общий объем дисциплины "Физическая культура" составляет 138 академических часов.  

В учебном плане предусмотрена адаптационная дисциплина, обеспечивающая коррекцию нарушений развития и социальную адаптацию 

обучающихся инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья: 

 Адаптационные информационные и коммуникационные технологии 

Освоение общепрофессионального цикла образовательной программы предусматривает изучение дисциплины "Безопасность жизнедеятельности" 

в объеме 80 академических часов, из них на освоение основ военной службы (для юношей) - 70 процентов от общего объема времени, отведенного на 

указанную дисциплину. 

Образовательной программой для подгрупп девушек предусмотрено использование 70 процентов от общего объема времени дисциплины 

"Безопасность жизнедеятельности", предусмотренного на изучение основ военной службы, на освоение основ медицинских знаний. 

Профессиональный цикл образовательной программы включает профессиональные модули, которые сформированы в соответствии с основными 

видами деятельности, предусмотренными настоящим ФГОС СПО: 

 

Основные виды деятельности Профессиональные модули 

Введение технологического процесса по хранению 

и переработке зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях 

ПМ.01. Введение технологического процесса по хранению и переработке зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях 

Организационно-технологическое обеспечение 

производства хранения и переработки зерна и 

семян на автоматизированных технологических 

линиях 

ПМ.02. Организационно-технологическое обеспечение производства хранения и 

переработки зерна и семян на автоматизированных технологических линиях 

Лабораторный контроль качества и безопасности 

сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов питания из 

растительного сырья 

ПМ.03. Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из растительного сырья 

Обеспечение деятельности структурного 

подразделения 

ПМ.04. Обеспечение деятельности структурного подразделения 

Выполнение работ по одной или нескольких 

профессиям, должностям служащих  

ПМ.05. Освоение профессии 13321 Лаборант химического анализа 

 

В профессиональный цикл образовательной программы входит практическая подготовка: учебная практика и производственная практика. 

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты выпускной квалификационной работы (дипломный проект/работа). 

Демонстрационный экзамен включается в выпускную квалификационную работу. 

 



4. Порядок проведения практической подготовки 

Приказ Минобрнауки России N 885, Минпросвещения России N 390 от 05.08.2020 (ред. от 18.11.2020) "О практической подготовке 

обучающихся" (Зарегистрировано в Минюсте России 11.09.2020 N 59778)  

Практическая подготовка реализуется путем проведения практических занятий или лабораторных, учебной и производственной практик.  

Практика является обязательным разделом ОПОП. Она представляет собой вид учебных занятий, обеспечивающих практико-ориентированную 

подготовку обучающихся.  

Производственная практика состоит из двух этапов: практики по профилю специальности и преддипломной практики. 

Учебная практика и производственная практика (по профилю специальности) проводятся образовательным учреждением при освоении 

студентами профессиональных компетенций в рамках профессиональных модулей и могут реализовываться как концентрированно в несколько 

периодов, так, и рассредоточено, чередуясь с теоретическими занятиями в рамках профессиональных модулей. 

Цели и задачи, программы и формы отчетности определяются в рабочих программах учебных и производственных практик. 

Производственная практика проводится в организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся. 

Аттестация по итогам производственной практики проводится на основании результатов, подтвержденных документами соответствующих 

организаций. 

5. Общеобразовательный цикл 

Получение среднего профессионального образования на базе основного общего образования осуществляется с одновременным получением 

среднего общего образования в пределах образовательной программы среднего профессионального образования.  

Общеобразовательный цикл сформирован  на основе требований федеральных государственных образовательных стандартов среднего общего и 

среднего профессионального образования с учетом получаемой специальности среднего профессионального образования. 

Общий объем образовательной программы для реализации требований ФГОС СПО на базе основного общего образования увеличен на 1476  

часов, при этом срок обучения увеличен на 1 год. Из них на реализацию общеобразовательного цикла учебным планом отведено 1476 часов.  

В соответствии с требованиями ФГОС СОО и с учетом рекомендаций Письма Минобнауки РФ в качестве профиля получаемого образования 

выбран технологический профиль.  

Общеобразовательный цикл учебного плана предусматривает изучение обязательных учебных предметов:  

• учебных предметов по выбору из обязательных предметных областей, 

• учебные предметы курсов по выбору  

• общих для включения во все учебные планы учебных предметов, в том числе на углубленном уровне. 

Общеобразовательный цикл содержит 16 учебных предметов, в том числе в цикл «Общие учебные предметы» включены учебные предметы:  

• "Русский язык",  

• "Литература",  

• "Иностранный язык",  

• "История",  

• "Физическая культура",  

• "Основы безопасности жизнедеятельности ", 

• "Химия", 

• «Биология», 



• «География», 

• «Обществознание», 

• «Информатика» 

• «Башкирский язык» 

• «Родной язык» 

При этом учебный план профиля обучения содержит 2 учебных предмета, изучаемых  на углубленном уровне: «Информатика», «Химия».  

В рамках освоения общеобразовательного цикла выполнение обучающимися индивидуального проекта в течение 1 года на 1 курсе обучения. 
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